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UJABB VAPIANO BUDAPESTEN

Terjeszkedik az eredeti olasz izeirdl és egyedi stilusardl ismert Vapiano. Az vendéglatas
teljesen 1Uj irdnyzatat képviseld nemzetkézi halézat a Kolosy-téren nyitja meg legujabb
latvanykonyhds éttermét, mely a belvarosi utdn, a masodik lesz Budapesten. 2007.
augusztusaban a Fashion Street-en nyilt meg az els6 magyar Vapiano, most pedig a budai
oldalt megcélozva, a Kolosy-téren taldlta meg a halozat azt a kornyezetet, mely mélton
tiikrozi a cég mindségigényét, nyitottsagat, kozmopolita stilusat. Kevés olyan nylizsgéssel és
¢lettel teli hely létezik, mint ez az atjaré a masodik és a harmadik keriilet kozott, raadasul a
kornyék rehabilitacidja, a fejlesztések szinvonala, a masodik keriileti életstilus mind egy
szinvonalasabb jovOrdl szol. Marpedig a szinvonal kulcsszd a nemzetkozi étteremhalozat
szotardban. A kornyezet, az alapanyagok, az ételek elkészitési modja, a személyzet azt
bizonyitja, hogy a Vapiano olyan magas mindségli étkezési stilust kinal, amely egyediilallova
teszi az egész vilagon.

BECSI CORNER- ERTEK ES TREND EGYUTT

A Vapiano kiilonleges helyszint valasztott legiijabb hazai éttermének a Bécsi ut 33-35-ben.
Bar az étteremlanc nem titkolt szdndéka, hogy stilusdban mindig kovesse az éppen aktualis
trendet, sOt esetenként akar elobbre jarjon, a budai Vapiano mégis egy miiemléképiilet alsd
szintjén talalt otthonra. A cég filoz6fidjanak fontos része, hogy az étterem az adott kornyezet
hangulatanak megoérzésével, am a legmodernebb technikat alkalmazva illeszkedjen a
varosrészbe. A Bécsi uti étterem létrejotte pozitiv példaja annak, hogyan épiilhet be a modern
design egy hagyomanyos miemléképiilet falai kozé, megdrizve annak értékeit a kor
igényeinek megfeleléen. A rendhagyd stilust a vilaghiri designer, Matteo Thun elképzelései
alapjan a kivalé magyar épitész, Szalay Tihamér valdsitotta meg. A belsdben a belvarosi
Vapiano étterembdl mar ismert mediterran stilus itt is visszak0szon: a természetes anyagok,
az eredeti tolgyfa butorok, az egyedi fotelek, a nyilt, mégis meghitt terek az otthonossag
érzését keltik. Természetesen az ¢l6 olajfa és a zoldelld fiiszerpolc sem hidnyozhat a Vapiano
Bécsi Corner étterembdl.



SZEMELYRE SZABOTT, MEGIS GYORS

A Budan nyil6 kozel 600 négyzetméteres étterem 40 fOs személyzete naponta 1000 embert
képes majd kiszolgalni, kényelmesen, ¢s felesleges sorban allas nélkiil. Eddig jol bevalt és
gyors modszernek bizonyult a Vapianoban hasznalt chip-kartya rendszere, melyre rendelés
kozben rakeriil a fogyasztas, igy a vendég tiilekedés nélkiil valogathat, majd tavozaskor egy
Osszegben fizethet. A helyben késziild pizzahoz tovabbra is jar a gyerekek kedvence, a
»pizzajelzd késziilék”, mely szintén a kényelmet és a gyorsasdgot tartja szem el6tt, mig a
ropogos tészta elkésziil, a vendég nyugodtan valogathat az eldételekbdl, vagy elfogyaszthatja
személyre szabott salatajat. Az egyéni igényeket kielégité olasz konyha szintén Vapiano
sajatossag, itt a latvanypult mogott slirgdlodd szakacsok készséggel megkérdezik, mibol
mennyi keriiljon az ételre. A helyben késziil hazi tésztak tovabb izesithetok az asztalokon
talalhat6 friss fliszernovényekkel, olivaolajjal, a nemzetkdzi borkinalat, pedig széleskori
izlést képes kiszolgalni.

BIZTOSAN EGESZSEGES

A Vapiano édesség arzenalja kiilonleges élményt kindl azoknak, akik kedvelik a helyben
késziilt csokoladés csodakat és egyéb finomsagokat, a diétazok pedig nemcsak a friss salatak,
hanem a teljeskidrlésti lisztbdl késziilt tésztak kozott is valogathatnak. A pizza cukor és so
mentes, a tészta pedig tojas nélkiili, az étteremben a vegetarianus valaszték nem lehet kérdés.
Az ételek mind sziiz olivaolajban késziilnek, a kiilonleges siitési eljarasnak kdszonhetéen a
friss szezondlis zOldségek nemcsak iziiket, hanem vitamintartalmukat is megérzik. Nem
utols6 szempont, hogy az étel elkészitésének minden allomasat a nyomon kdvetheti a vendég:
az livegfalu tésztagyartdl a latvanykonyhaig, igy biztos lehet abban, hogy a menii, amely
végiil tanyérjara keriil minéségi alapanyagokbol, személyre szabottan késziilt el. Ujdonsagnak
szamit, hogy a harmadik keriileti Vapiano Bécsi Corner-ben reggelizni is lehet majd.

NEM GASZTRONOMIA, HANEM ELETSTILUS

A Vapiano étteremlanc nemcsak a mindségi alapanyagok, a gourmet izvildg, az igényes
berendezés miatt tett szert népszeriiségre szerte a vilagon, hanem azért is, mert éttermeiben a
szinvonalas szolgaltatasokhoz elfogadhaté &arakon juthat hozzd minden vendég. Aki az
étteremben - a Vapiano szandékai szerint - egyaltalan nem kell, hogy vendégnek érezze
magat, sokkal inkabb a részese lehet mindannak, ami az iizletbe betérve torténik. Maga
valaszthatja ki az étel alapanyagait, beleszolhat az elkészitésbe, beszélgethet a személyzettel.
A Vapianora jellemz6 kozvetlenség azt a célt szolgalja, hogy mindenki otthon érezze magat,
akdr egyediil, akar tarsasaggal érkezik. A lazitas itt kotelezd, erre szolgal a hangulatos
kandall6 eldtti tér is, mely meghitt beszélgetések remek helyszine. Az étterem ugyanis
nemcsak iizleti ebédekre, csaladi étkezésekre alkalmas, hanem az esti Osszejovetelek,
randevuk szintere is lehet, hiszen az ételeken kiviil prémium italok, szamos kavéfajta, kézzel
késziilt egyedi édesség, frissen facsart gylimolceslé, és nemzetkozi borvalaszték is szerepel a
kinalatban.



NEMZETKOZI SIKEREK

A Vapiano lanc ma 65 étteremmel rendelkezik vilagszerte. Csak Németorszagban tobb mint
30 helyen mikodik a halozat nyereségesen, de van Vapiano az Egyesiilt Allamokban,
Anglidban, Svédorszagban, Szaud- Arabidban, Dubaiban, az Egyesiilt Arab Emirségekben,
Mexikoban, Torokorszagban, Svéjcban, Esztorszagban, Ausztriaban, Lengyelorszagban,
Romanidban, Szerbidban, és Horvatorszagban is. A befektetok 2010-ben tovabbi 25 éttermet
nyitnak meg, terveik szerint meghaladjdk majd a 100 millié eurés forgalmat. A Vapiano SE,
az anyacég, 0t német maganszemély tulajdondban van, 6k a vendéglato-és szallodaiparban
szerzett tapasztalataikat hasznaljak fel a tovabbi terjeszkedésben. A hazai jogokat, két magyar
¢s egy német lizletember kezében 1évé Vapiano Magyarorszag birtokolja. A tervek szerint
Magyarorszdgon 2011-re 6t étterem miikodik majd, a most nyitd Vapiano Bécsi Corner
megnyitasahoz egymillid6 eurds beruhdzésra volt sziikség. A Vapiano magyar sikerének
mutatdja, hogy a gazdasagi recesszid ellenére a hazai forgalom tekintetében a tulajdonosok
kozel 20 szazalékos novekedésrdl szamolnak be.

www.vapiano.hu
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